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AL OTRO LADO DEL RIO

Cocina regional y de campo con la impronta del chef

Martin Molteni en Colonia, Uruguay.

Por Eleonora Biaifi. Fotos Gentileza Rio Ancho.

A fines de los ’90, la familia Susevich

se mudé de Buenos Aires a Colonia,
Uruguay. Durante tres afios, Marcelo, su
mujer v sus hijos vivieron en una casa con
vista al rio, en un terreno alejado del centro,
con arboles y plantas, que desciende hacia
una playa de arena fina y clara. La vivienda,
disefiada por el arquitecto Bucho Baliero, se
transformd en un refugio de fin de semana,
hasta que hace poco decidieron remodelarlo
como lodge v restaurante para bautizarlo
Rio Ancho.

Existe un costado desconocido de Colonia.
A 10 kilémetros del centro histérico se
descubre una zona rural de huertas, vifias,
plantaciones de citricos y otros cultivos.
Pasar unos dias en este parafso supone co-
mer y tomar rico, resguardarse del sol en los
patios durante la siesta, andar en bicicleta
por prolijos caminos de tierra, navegar en
kayak o disfrutar del atardecer uruguayo

en la playa al lado del fuege, con un trago,
cuando &l sol se apaga en el agua.

Cada momento del dia puede ser una expe-
riencia tnica y, para eso, el cocinerc Martin
Molteni selecciond productos locales para
una carta estacional de cocina regional v de
campo. El menti de pasos para el almuerzo
o la cena tiene platos como zapallo kabu-
tla con ricota v miel de trébol de Garzén;

de echalotes, papa y puré de manzanas;
seleccidn de quesos con un vino botritizado
dulece. Todos los vinos que se sirven son de
origen uruguayo.

“Queremos hacer un circulo virtuoso con
los amigos hoteleros para que demanden
en sus cocinas este tipo de ingredientes,
También, animar a los productores a
continuar con su labor, que sepan que los
elegimos”, explica Susevich. Cada semana
Arturo Abadis, jefe de cocina, visita en moto
a los vecinos que tienen huerta, el tambo
m4ds cercano, a los pescadores v los produc-
tores de la zona. Esa es |z trastienda de una
propuesta turistica pensada en términos
sustentables, en la que ademss se trabaja
en la conservacién de especies autéctonas
como espinillos, talas, coronillas, ceibos

v la flor del arbusto camaré.e

Data util

Rio Ancho Gourmet Lodge ofrece
servicio de restaurante v de hotel

all inclusive. La casa es atendida por
sus duefios vy tiene tres habitaciones.
Abre de jueves a domingo. Hay
almuerzos, tardes de té, atardeceres
con tragos, cena degustacion de

7 pasos. Solo con reserva previa.
www.rioanchocolonia.com
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